
           

JEUDI 07 
 

Duo de choux - Pommes 
Blanquette de la mer 

Riz aux petits légumes 
Mousse au chocolat 

 

VENDREDI 08 
 

Sardine à la tomate 
Sauté de dinde aux olives 

Pomme campagnarde paprika 
Camembert 

Fruit 

Mars 2020 

JEUDI 14 
 

Salade verte emmental – dés de 
dinde 

Saucisse de Toulouse 
Aligot 

Entremet caramel 
 
 
 LUNDI 18 

 

Salade Pois chiche cumin 
Saucisse végétarienne 

Choux romanesco 
Kiri 
Fruit 
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VENDREDI 29 
 

Salade composée 
Filet de colin sauce tomate 

Ebly 
Fruit 

 

Produits issus de l’agriculture 
biologique Repas végétarien Produits locaux Toutes les viandes de ces menus sont VBF (Viande Bovine Française) 

Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des cours, des arrivages et des effectifs 
communiqués à l’avance. Bon appétit     

LUNDI 11 
 

 
FERIE 

 
 
 

MARDI 12 
 

Friand au fromage 
Filet de colin d’alaska 

Gratin d'épinard et pommes de 
terre 

Petit suisse 
Fruit 

VENDREDI 15 
 

Betterave 
Pâte bolognaise végétarienne 

Gouda 
Fruit 

 

MARDI 19 
 

Pamplemousse 
Boulette d'agneau sauce tomate 

Semoule 
Yaourt brassé aux fruits 

 

JEUDI 21 
 

Salade/ maïs/ surimi/ olive 
Blanquette de dinde 

Quinoa 
Brie 

Tarte maison 
 

VENDREDI 22 
 

Endives aux noix 
Brandade de poisson 

Tome noire 
Fruit 

 
 
 

JEUDI 28 
 

Duo de choux rouge et pomme 
Steak haché 

Potatoes 
Yaourt nature sucré 

 
 

MARDI 26 
 

Salade verte et emmental 
Nuggets de poulet 

Petits pois à la française 
Yaourt Cimelait 

 

LUNDI 25 
 

Avocat thon 
Hachis végétarien 

Carré frais 
Fruit 

 

MARDI 05 
 

Tomate / cossette de mozza 
Tortellini 4 fromages 

Ratatouille 
Fromage blanc 

Biscuit 

 
 
 
 
 
 

LUNDI 04 
 

Pâté de campagne 
Cuisse de poulet aux herbes 

Petits pois à la française 
Edam 
Fruit 

 


