
 
JEUDI 09  

 

Céleri remoulade 
Pâte penne 

Haricots blanc sauce tomate 
Emmental  

Panna-cotta 

VENDREDI 10 
 

Salade de pâtes au thon 
Paupiettes de dinde, 

 carottes vichy 
Camembert 

Fruit 
 
 
 

Mars 2020 

JEUDI 16 
 

Pamplemousse 
Bœuf bourguignon 

Pâtes 
Entremet 

 
 
 

LUNDI 20 
 

Endives oignons frits 
Poisson meunière 

Riz 
Mimolette 

Fruit de saison 
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VENDREDI 31 
 

Macédoine de légumes 
Filet de colin pané 
Poêlée ratatouille 

Fromage 
Crêpe 

Produits issus de l’agriculture 
biologique 

Repas végétarien Produits locaux Toutes les viandes de ces menus sont VBF (Viande Bovine Française) 
Les menus sont susceptibles de modifications en fonction des cours, des arrivages et des 
effectifs communiqués à l’avance. Bon appétit     

LUNDI 13 
 

Salade composée 
Nuggets de poulet 
Purée de brocolis 

Fromage blanc 
Fruit  

 

MARDI 14 
 

Betteraves et ½ oeuf 
Omelette au reblochon 

Haricots verts 
Edam 
Fruit 

VENDREDI 17 
 

Potage de légumes frais 
Poisson à l’armoricaine 

Semoule 
Yaourt sucré 

 
 
 

JEUDI 23 
 

Salade verte/maïs/olives 
Blanquette de veau 

Pomme de terre/Carotte 
Camembert 

Fruit 
 
 

VENDREDI 24 
 

Potage aux légumes frais 
Lentilles à la tomate 

Pâtes Pennes 
Cantal 

Légeois 
 
 

JEUDI 30 
   

Betterave / Mozza 
Bœuf bourguignon 

Ebly aux petits légumes 
Salade de fruits fraiche 

 
 

MARDI 28 
 

Céleri remoulade 
Nems Vegie 

Riz cantonais 
Kiri 
Fruit 

 
 

LUNDI 27 
 

Salade verte / surimi 
Emincée de poulet au curry 

Boulgour 
Yaourt aux fruits 

 

MARDI 07 
 

Salade fromagère 
Cordon bleu 

Choux fleur-Pomme de terre 
Fruit 

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

LUNDI 06 
 

Salami 
Dos de colin sauce citron 

Ebly 
Gouda 

Galette des rois 

 
 
 
 
 

MARDI 21 
 

Taboulé 
Cuisse de poulet rôtie 

Duo d’haricots 
Gouda 

Brownies et crème anglaise 
 
 


